
GENTILE CLIENTE,
SE HAI DELLE ALLERGIE
E/O DELLE INTOLLERANZE
RIGUARDO GLI INGREDIENTI
PRESENTI NEGLI ALIMENTI
E NELLE BEVANDE SERVITE,
PRIMA DI ORDINARE TI INVITIAMO
A RICHIEDERE INFORMAZIONI
AL NOSTRO PERSONALE.
SIAMO PRONTI PER AIUTARTI
NEL MIGLIORE DEI MODI. 

È PREVISTO
UN COPERTO DI  €  1,80

TRANNE CHE PER
I PANINI, GLI SCIATT,

I “BARZABURGER”,
LO GNOCCO FRITTO, IL FRITTINO, 

LE PATATE FRITTE,
L’APERITIVO AGRICOLO E I DOLCI

... SE PRESI DA SOLIMENU’
Buon appetito

da tutti noi!

IL SALAME COTTO
oppure
LA MORTADELLA
DI FEGATO  € 2,50 A FETTA 65 g.˜

SEI INTOLLERANTE
AL GLUTINE O AL LATTOSIO?
CHIEDICI LA LISTA DEDICATA A TE!

         I PIZZOCCHERI  € 12,00

          LA ZUPPA DI CIPOLLE € 9,00 
buona, calda e corroborante

         RISOTTO AI PORCINI* € 13,50
mantecato con lo zafferano
e condito con un guazzetto di funghi* porcini

LA TRIPPA o “busecca”                                    € 9,50
una ricetta antica delle nostre campagne: 
una bella minestra dal potere corroborante!

                          

   

PICCOLO TAGLIERE                                      € 4,80
di prosciutto cotto e salame   

         PASTA AL POMODORO                       € 6,80

PASTA AL RAGÙ  € 7,80

LA MILANESINA DI POLLO                      € 12,00
servita con le patate fritte*   

* Tutti gli alimenti contrassegnati da asterisco,
alcuni per ovvia stagionalità sono surgelati all’origine.

Legenda
ANCHE PER VEGETARIANI

IL TAGLIERE 
DI AFFETTATI NOSTRANI € 7,80
tagliere con salame, speck, coppa, pancetta
naturale arrotolata e crudo di Parma

         TAGLIERE DI FORMAGGI € 9,80
della Valsassina selezionati con cura,
serviti con la “chicca”, la nostra confettura
di arance, carote e zenzero

         BASTA VERDURE
ALLA GRIGLIA! € 13,00
carote, zucchine, melanzane e spinaci cotti nel 
forno: ne esalta la dolcezza! Servite con 
scamorza filante e un pesto con le mandorle
(NO AGLIO)

FURMACC € 14,00
pane artigianale, hamburger di macinato fresco 
con formaggio Latteria DOP fuso, insalata, 
pomodoro, salsa “Barzaghin” e patate fritte*

         ORTO-BURGHER € 14,00
pane artigianale, hamburger VEGETARIANO    
(con fave decorticate, porro fresco, sesamo, 
coriandolo) con formaggio Latteria DOP, 
insalata, pomodoro, salsa tartara e patatine 
fritte*    ANCHE VEGANO: CHIEDICI COME...

IL  € 14,00
adesso come 100 anni fa: pane artigianale, 
salame cotto tagliato spesso, taleggio naturale 
della Valsassina, la nostra salsa fatta in casa. 
Servito con patate fritte*

IL BARZA                                             € 14,00
pane artigianale, hamburger di macinato fresco 
con formaggio Latteria DOP, pancetta croccante, 
insalata, pomodoro, cipolla rossa cotta nel 
miele, salsa “Barzaghin” e patate fritte*

        GLI SCIÀTT  € 9,80
tipici della Valtellina, sono croccanti frittelle
di farina saracena, ripiene di formaggio Casera

IL FRITTINO*                                                 € 8,50
con olive all’ascolana, mozzarelline, verdure 
pastellate e panzerottini alla pizzaiola

        
        I PORCINI* ALLA MILANESE        € 9,80                                              
impanati e fritti, te li serviamo con la nostra salsa

LO AL BARZA LO HAI MAI ASSAGGIATO? CHE SIA APEROL, CAMPARI
O SELECT LO FACCIAMO CON LE BOLLICINE BUONE! € 6,00

         LA NOSTRA GIARDINIERA € 4,80
dall’orto, le verdure di stagione sott’olio

         LE PATATINE FRITTE*  € 3,50
non c’è stagione o moda che tenga...
noi vi serviamo le classiche! 

LO GNOCCO FRITTO
DEL BARZA  € 3,80

la nostra versione, con l’impasto di 
semola di grano duro, per 
accompagnare affettati e formaggi!

Tutto sta bene con...

novità

ANTIPASTI E SFIZI

I PRIMI PIATTI I “BARZABURGER” PER I BAMBINI

LEGGERO LEGGERO
100novità

novità

IL PRIMO DEL GIORNO                                
guarda il talloncino sul tuo tavolo,
lo trovi scritto lì!

RISOTTO CON L’OSSOBUCO            € 21,00
robusto il giusto, pur conservando una sua certa 
eleganza, questo piatto sta insieme come il pane e il 
burro, direbbe Forrest Gump

PIatto unico

di entrambi un po’...
L’ANTIPASTO “RUSPANTE”  (IDEALE PER 1, 2 PERSONE!) 
il nostro tagliere di affettati nostrani  accompagnati da tre formaggi da noi selezionati: 
dalla Valtellina una toma dolce e delicata, il Taleggio nostrano e contadino del Monte 
Legnone e il Latteria DOP accompagnati dalla “chicca” (la nostra confettura di arance, 
carote e zenzero)

€ 15,00



Alla tradizione non si comanda: ognuno è legato alla sua! 
Noi usiamo una bella grana grossa di farina mista taragna, bramata e integrale, di una 
piccola azienda artigianale

        LA PORZIONE DI POLENTA € 2,80

        POLENTA ÜNCIA € 8,00
con burro, aglio e Casera

POLENTA CONCIA € 9,00
con burro, aglio, Casera, salvia e pancetta

        POLENTA                                        € 14,00
E FUNGHI PORCINI *

POLENTA CON SALSICCIA              € 12,00
MONZESE E PORCINI 

POLENTA (O PATATINE FRITTE*)   € 8,50
CON SALAMELLA ALLA PIASTRA   

POLENTA CON SALAME COTTO € 7,80
2 fette, belle calde

POLENTA CON MORTADELLA 
DI FEGATO € 7,80
2 fette, belle calde

        POLENTA, UOVA IN “CEREGHIN” € 11,00
E FONDUTA DI LATTERIA DI CHIURO

        
        POLENTA E ZOLA  € 8,80
Gorgonzola DOP, il nostro con un’erborinatura 
dolce e delicata

L’OSSOBUCO DI VITELLO  € 20,00
te lo serviamo col suo cremoso midollo,           
la “puccetta” e la polenta

DOPPIETTA VALTELLINA € 17,00
tagliata di Bresaola I.G.P. con tomino bianco d’Alpe 
alla piastra e funghi* porcini impanati e fritti alla 
milanese

IL CONTROFILETTO
DI MANZO ALLA GRIGLIA € 22,00
una bella “bistecca” che ti serviamo accompagnata 
dalle patatine* fritte 

        POLENTA E TALEGGIO € 8,80
Taleggio DOP dalla Valsassina e dal Monte 
Legnone, un nostrano contadino

        POLENTA E
CAPRINO PASSATO  € 7,80
con un filo d’olio, una grattata di pepe
... lo vuoi senza polenta? € 4,80
Supplemento Zola o Taleggio € 3,00
Supplemento Üncia  € 2,50
Supplemento Funghi*  € 3,80
Supplemento Concia € 3,00

L’aperitivo
Agricolo

TUTTI I GIORNI DALLE 18.30 ALLE 20.00
U N  B E L  TAG L I E R E  CO N  U N  AS SAG G I O  D E I  NOST R I  A F F E T TAT I  NOST R A N I ,  
E  D E I  FO R M AG G I  D E L L A  VA L SAS S I NA ,  I L  NOST RO  G NO CCO  F R I T TO  
E  A LT R E  “COS E ”  BUO N E  F R I T T E

U N  D R I N K  A  S C E LTA  C H E  T I  O F F R I A M O  N O I !          €  1 9 , 5 0  

LA CASSOEULA  € 18,00
rendiamo omaggio a questo piatto della tradizione 
e “di famiglia”, te la serviamo con la polenta

SALAMELLA ALLA PIASTRA  € 8,50
servita con le patatine* fritte o la polenta

#fattitrovarealbarza

Le Serate
Dedicate

È PREVISTO UN COPERTO € 1,80

UN BUON POMERIGGIO
INIZIA CON UNA 

BUONA MERENDA

PASSALO 
CON NOI!

una generosa selezione
 di “cose buone”, per il momento 

più voluttuoso della giornata!

WWW.ILBARZAGHIN.IT
€  32,00

(pensato per 2 persone - € 16,00 a testa)

È PREVISTO UN COPERTO € 1,80

MARTEDÌ SERA
SCIÀTT + PIZZOCCHERI 

+ DOLCE FATTO IN CASA
€  20,00

TUTTE 
LE SERE

MERCOLEDÌ SERA
SCIÀTT + TZIGOINER

servito con la polenta o le patate fritte*
€  23,00

VENERDÌ SERA
LE COSTINE AL FORNO

una marinatura speziata e segreta,
te le serviamo

con la polenta uncia o le patate fritte*
€  16,00

NOV I TA’

IL NOSTRO INVERNO

POLENTA E...

Legenda
ANCHE PER VEGETARIANI

* Tutti gli alimenti contrassegnati da asterisco,
alcuni per ovvia stagionalità sono surgelati all’origine.

LO STUFATO DI CERVO € 19,00
con la polenta

novità
IL PIATTO FORTE DEL GIORNO                                
guarda il talloncino
sul tuo tavolo, lo trovi scritto lì!

Polen    TOUR

MESTOLATE DI
CALDA POLENTA

IN � ABBINAMENTI
“ITINERANTI”

per una degustazione 
al bacio!

sabato e domenica
... la merenda


